Fa veerdi ud af sidestrgmmene

Teknologisk Institut hjselper fadevarevirksomheder med at
optimere anvendelsen af biprodukter.

Klimaindsats og kamp mod madspild
oger fadevareindustriens fokus pé ud-
nyttelsen af sidestremme fra produktio-
nen. Det kan vare udvinding af ingredi-
enser eller udvikling af nye fadevarer.

Processer til udvinding af relevante
hagjveerdistoffer med den rette renhed
skaludvikles. Her kan der vaere en rackke
udfordringer i forhold til procesvalg,
kvalitet og funktionalitet samt opska-
lering. Desuden skal funktionaliteten
og smagen af sidestramsprodukterne
testes og dokumenteres.

Teknologisk Institut kan

hjzelpe jer med:

« Vurdering af sidestremmes potentiale

+ Udvikling af processer til udvinding
af hgjveerdiprodukter

+ Karakterisering af hgjvaerdiprodukter

» Produktudvikling

Food Processing for the Future

« Test af funktionalitet og sensorisk
kvalitet

« Udnyttelse af sidestramme fra ked
og fisk samt frugt og grent

» Adgangtil laboratorier og pilotanleg

Fa assistance fra vores mange speciali-
ster pa omrédet, og brug vores moderne
testfaciliteter: fedevarelaboratorier,
sensoriske analyser, pilotanleg og ud-
viklingskekkenet FoodtureLab.

Case: Fra fiskeskind til snacks
Fiskeskind er i dag et biprodukt fra
fiskeindustrien. I samarbejde med en
raekke industripartnere udvikler Tekno-
logisk Institut hgjvaerdiprodukter som
fiskegelatine og fiskechips fra fiskeskind.
Der arbejdes med produktionsmetoder,
produktudvikling samt tests og kvali-
tetsvurdering.

Case: Fra slagterisidestrom til
funktionel proteiningrediens

Envaesentlig del af sidestremme som fx
lunger, hjerte, nyrer og milt géri dagtil
foder eller biogas. Disse sidestromme
har et hgjt proteinindhold. I samarbejde
med kedindustrien underseger Tek-
nologisk Institut mulighederne for at

ekstrahere proteiner fra sidestremmene.
Teknologisk Institut

Fa hjzlp — Har du en side-
strem, du vil udnytte, si moed
os til Food Processing for the

Future den 16. januar 2020,

eller kontakt os:
Mari Ann Terngren, Senior-
projekileder,

gisk Institut

TEKNOLOGISK
INSTITUT
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