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Morgendagens
kadproduktion skal
voere klimasmart

Hvert ar slagtes der i Danmark millioner af grise. Ved slagl-
ning skabes store ravareressourcer fra sidestrgmme, som ikke
udnyttes til fuldt potentiale. Selv blandt de konsumegnede
sidestrgmme som for eksempel lunger, hjerte, nyrer og milt géar
en vasentlig del til minkfoder, pet food cller biogas.

Griselunger indeholder imidlertid veerdifulde proteiner, som
Teknologisk Institut er i fezrd med at udvinde og forarbejde til
en funktionel ingrediens til kgdindustrien. Hvis dette er muligt,
vil svinelunger tage et skridt op af veerdikaden — fra en prisbil-
lig sidestrgm til en veaerdifuld proteiningrediens.

En anden fordel ved at fremstille ingredienser af lungerne er,
at kgdproduktionen i det store billede bliver mere beredygtig.
Claus Mosby Jespersen fra Teknologisk Institut fortzller:

- Fra kreaturer ved vi, at hvis man udnytter alle de konsum-
egnede dele, vil miljgbelastningen mindskes med ca. 20 pro-
cent, og for grise vil det ogséa have stor betydning.

Lovende resultater

Arbcjdet med at isolere lungeproteinerne er kommet godt i
gang, og de farste resultater ser lovende ud. Fgdevarcingenigr
Louise Hofer fra Teknologisk Institut, fortaller:

- Vi har nu isoleret protein fra lungerne og afprgvet protei-
nernes [unktionelle egenskaber i laboratoriet. Derudover er
der gennemfgrt sensoriske test pé kartoffelmos, som var tilsat
disse lungeproteiner. Her viser det sig, at proteinerne er relativt
smagsneutrale og derfor ikke pavirker smagen af kartoffelmos,
hvis de tilszttes i lav koncentration. Dog vil hgjere koncentra-
tioner kunne medfgre bismag.

Louise Hofer fra Teknologisk Institut er i faerd med at isolere
lungeproteiner fra griselunger. De forelabige undersegelser tyder
pd, at de isolerede proteiner er i stand fil at erstatte kaseinat og
sojaprotein i kedprodukter.

Forelgbige undersggelser tyder pd, at de isolerede proteiner er
i stand til at erstatte kaseinat og sojaprotein i kgdprodukter. En
sidan substitution er en fordel — bade for kgdindustrien og for-
brugerne. Dels erstattes den dyre natriumkaseinat med en bil-
ligere ingrediens, og dels udfases allergener i kgdprodukterne.
Klaus Hansen, cand.brom. og fpdevarejournalist

Nyt om ...
... Bl& roser

Roser cksisterer i mange farver og nuancer i naturcn; men

selv intensiv avl har hidtil ikke haft held til at fremavle en

bla rose. Den bla farve hos andre blomster skyldes normalt et
anthocyanin delphinidin; men roser mangler de enzymer, der
er ngdvendige for at syntetisere dette. 12007 lykkedes det ved
genetisk manipulation at udvikle en rose, der kunne syntetisere
delphinidin. Den er imidlertid ikke rigtig bla, men na@rmest
violet, formentlig pa grund af tilstedeverelse af andre pigmen-
ter eller en indflydelse af pH; delphinidin er r@d i surt miljg. En
kinesisk gruppe ved Tianjin Universitet har nu i en hvid rose
indfgrt to gener, der oprindeligt stammer fra bakterier, der kan
bidrage til syntesen af et andet blat farvestof; indigoidin ud fra
L-glutamin. Herved har man frembragt en dybbla rose, som
endnu ikke er pd markedet.
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