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TEKNOLOGISK .
INSTITUT Mad, mennesker og maskine

Malrettet indsats for bedre
holdbarhed

Vi kan hjalpe med at forbedre hygiejnen, forleenge
holdbarheden af produkterne samt spore og eliminere
"husinfektioner”.

Laes mere om styring af ugnskede mikroorganismer »

Sidste nyt om test af
antimikrobiel emballage

Vaeksthaemmere er et must, for at antimikrobiel
emballage kan fungere effektivt.

Laes mere om vores tests med bl.a. timian og rosmarin»

Sous vide-produktion kan
blive endnu mere sikker!

Fé gget fodevaresikkerhed med termisk chok. Vi har testet
forskellige typer af termisk chok-teknologi til
overfladebehandling af vakuumpakket kad.

Laes mere om termisk chok»

Teknologisk Institut

®
info@teknologisk.dk f , In

Telefon +45 72 20 20 00

www.teknologisk.dk Job og karriere »
Privatlivspolitik Om os »

Afmeld nyhedsbrev »

Aktiviteterne er stottet af Styrelsen for Institutioner og Uddannelsesstatte under Uddannelses- og
Forskningsministeriet
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