Temadag om fgdevaresikkerhed. Mgrt sous vide med kiwi. For at se webversion klik her.
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Temadag i Aarhus den 23. november 2017
med titlen:

Fgdevaresikkerhed fra produktion til
forbruger.

Se dagens program, oqg tilmeld dig her

Sous vide-tilberedt kagd
bliver hurtigere mgrt med
Kiwi

Undga overmegrning og fa kgdet behageligt
mgrt med den halve kogetid. Den

kontrollerede opvarmningsproces i sous
vide gg@r det muligt at styre mgrningen.

Lees mere om mgrning med Kiwi

DMRI forskning og innovation DMRI
http://www.anpdm.com/pdf/19984718/4144584A7944405C427844475F4271 L aale el Ielols

DMRI Teknologisk Institut Hvem er vi
Gregersensvej 9 Job og Karriere
2630 Taastrup www.dmri.dk
TIf. 7220 2000

Share to m Afmeld nyhedsbrev



http://www.anpdm.com/newsletterweb/444A5042744840594275484559/4144584A7944405C427844475F4271
https://www.teknologisk.dk/kurser/foedevaresikkerhed-fra-produktion-til-forbruger/k67035?cms.query=f%F8devaresikkerhed
https://www.teknologisk.dk/projekter/faa-koedet-moert-med-kiwi/38812?cms.query=kiwi
https://www.dti.dk/news-from-dmri-research-and-innovation/literature-and-patents/34261
http://www.teknologisk.dk/danish-meat-research-institute/27239
http://www.teknologisk.dk/job
http://www.dmri.dk
http://www.anpdm.com/share-newsletter/444A50467540/4144584A7944405C427844475F4271/444A5042744840594275484559
http://www.teknologisk.dk/nyhedsbrev-fra-dmri/afmeld-nyhedsbrev/31775.2

