Sensorik i din virksomhed - l2es om smagstest og kvalitetskontrol

DMRI NEWS

Mad, mennesker og maskine

Sensorik i din virksomhed

@nsker du at gennemfgre professionelle
smagstest i din virksomhed, kan DMRI hjselpe
med at implementere de rigtige metodikker.
Vi er med fra start til slut og siger fgrst
farvel, nar det hele fungerer.

Mere om sensorik i din virksomhed
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Sensoriske tests
Vi kan tilbyde at teste din virksomheds
produkter enten med smagspanelet eller med

forbrugertest. Kontakt os for mere
information.

Lees mere om sensorisk laboratorium
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Styrk kvalitetskontrollen

Saet den daglige kontrol i system - nemt og
effektivt.

Kom pa kursus, og leer at udarbejde og
anvende sensoriske produktspecifikationer til
kvalitetskontrol.

Mere om kurset i sensorisk kvalitetskontrol

One-to-one-kursus

Kom pa endagskursus, og fokusér pa lige
netop din virksomheds sensoriske
problematikker. Laer at benytte sensoriske
hurtigmetoder, som er nemme at anvende i
en travl hverdag.

Lees mere om kurset, og kontakt os her
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